Kompot z suszu (Kompott aus Trockenobst) 

für 18 Personen

Zutaten:

1 kg gemischtes, getrocknetes Obst (jeweils eine Handvoll Apfel, 

Pflaume, Birne und Aprikose) 0,7 Glas Rosinen

1,5 Vanilleschote

1,5 Zimtstange

8 Nelken

Zitronen- und Orangenschale

Zucker oder Honig

Zubereitung:

Die Äpfeln, Pflaumen, Birnen, Rosinen und Gewürze in 5 Liter 

Wasser geben und ca. 20 Minuten kochen. Anschließend die Aprikosen und Zitronen- und 

Orangenschale zugeben und mit Honig / Zucker abschmecken.

Vor dem Servieren am besten das Kompott am besten in den Kühlschrank kalt stellen.

Vanillepudding mit roter Grütze (Budyn) für 18 Personen

2,25 – 2,5 L Milch 3,5 %

4,5 - 5 Päckchen Vanillepuddingspulver

13,5 - 15 EL Zucker

Rote Grütze

Pudding nach Anleitung kochen, in Dessert-schallen/Gläser 

geben und mit Roter Grütze dekorieren.

