Vorspeise /3akycka

Okroschka / OKpouwkKa

Kaptodenbs monogon — Kartoffel (jung) 2 St. /wWT.
Anua KkypyHble — Eier 3 St./ wWr.

Peonc — Radieschen 150 g/ T

Orypey — Gurke 1 St. / wWwr.

3eneHbln NyKk — Lauchzwiebeln 30 g / T

Conb — Salz nach Geschmack / no BKycy

Ykpon — Dill 30 G/ r

1. Kartoffeln und Eier kochen

|

2. Radischen und Gurken kleinwlrfeln




3. Kartoffeln und Eier kleinwlUrfeln

4. Lauchzwiebeln und Dill kleinhacken




6. Alles 1n einem Schissel zusammen mischen

7. Mit Malzbier (1 Portion) + alkoholfreies Bier (1 Portion)
ibergieRen

Dazu passt Meerrettich oder saure Sahne

Gotovo! (Fertig!)

Prijatnogo appetita!
(Guten Appetit!)



Hauptspeise / BTOpoe 0.11010
Pirog s kapustoj / Ilupor ¢ kamycroii

Teig / Tecto

150 ml Ol / mn pactTutensHoro macna
250 ml warmes Wasser / mn Boabl
1 TL Salz / 4. noxka conu
1 Prise Zucker / menotka caxapa
500 g Mehl / r mykun
1 P. trockener Hefe / cyxue aposxxu

Fiullung / Haunaka

1 ganzer Kopf Weisskohl / kanycTa

1 EL Salz /1 cT1. noxka conu

10 Eier / 10 stuig

100-150 g Butter / r cnmBoyHoro macna

Zunachst sollen die Eier hart gekocht werden und ins kalte
Wasser gelegt.

Teig: alle Zutaten zusammen mischen & den Teig vorbereiten:




2. Kapusta klein schneiden. Salz und Spezien kommen dazu, dann
wird Kapusta 3 Min. lang mit den Ha&nden geknetet:

3. 2/3 des Teigs abschneiden und sehr diinn direkt auf dem
Backpapier ausrollen. Auf das Blech legen. Die Rander sollen
etwas uberstehen.




4. Kapusta auf das Blech legen. Die Eier kleinwirfeln und
dariber streuen.

5. Stickchen Butter dariiber legen. Die Rander nach oben
formen.




6. Den restlichen Teig ausrollen und auf die Fillung legen.
Die Ré&nder formen. Mit einer Gabel mehrmals in den oberen Teig
einstecken. Den Offen auf 220° C vorheizen. Den Pirog fiir 10
Min. am warmen Platz stehen lassen.

7. Backen 35- 45 Min

Gotovo! (Fertig!)




Schneiden und genieBen!

Prijatnogo appetita!
(Guten Appetit!)



Dessert / pecept

Scharlotka / Illapaorka

Zutaten: / UHrpeaueHTbI

4 Eier/ auua

1 Becher Zucker / ctakaH caxapa
1 Becher Mehl / crakan Myku
3-4 Apfel / a6s0ka

1 EL Ol / cToioBast 103KKa MO/ICOTHEYHOT'0 MacJa

1. Eier mit einem Mixer schlagen bis der hohe Schaum entsteht:

2. Dazu Zucker in kleinen Portionen zugeben und mit dem
Mixer weiter schlagen.



3. Nun wird Mehl zugegeben und untergemischt:

4. Apfel klein schneiden:
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5. Apfel mit Teig vermischen:

6. Den Offen auf 1807"C vorheizen. Die Form einfetten.

Die Masse in die Form legen.

7. Backen 45 Min
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Gotovo! (Fertig!)

pojrem.ru

Prijatnogo appetita!
(Guten Appetit!)
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