
Torrijas 
(Es ist ein traditionelles Dessert zu Ostern in Spanien)
Zutaten:

2 Liter Milch

ein wenig Zimt

zwei Scheiben Zitronenschale

200 Gramm weißer Zucker

Brot-Krümel
Vorbereitung:

- Schneiden wir den Laib Brot bei langen Blätter und halten die Kruste an den Seiten, währenddessen wir Olivenöl in einer Pfanne erhiezen.

- In einer Schüssel tun wir Milch, Zitronenschale und einer Prise Zimt Scheiben.

- In einer anderen Schüssel machen wir eine Mischung aus Zucker und Zimt.
- Die Scheiben Brot in den Milchbehälter und lassen Sie gut Milch einweichen.

- Wir werden nach die Scheiben in der Pfanne braten.

- Schließlich, wenn die Scheiben gebraten sind, legen wir sie in die Schüssel mit Zucker und Zimt und decken wir jede Scheibe Brot mit Zimt und Zucker.

- Lassen Sie für ein paar Minuten abkühlen. 

Genießen Sie den Torrijas!


