
 Patatas (Kartoffeln) Alioli 

und Bravas
Zutaten:

Alioli:

10 Kartoffeln
3 Knoblauchzehe
200 gr Mayo

Petersilie
Bravas:

5 Kartoffeln
Tomatensauce 

Chili
Vorbereitung:
Kartoffeln kochen (mit Schale) mit viel Wasser und Salz

Kartoffeln schälen und in großem Würfel schneiden.

Alioli: 

Knoblauch schälen und mit Mayo und Petersilie mixen.

Gekochte Kartoffeln mit der Alioli mischen

Bravas:
Gekochte Kartoffeln in Öl braten.

Tomatensauce mit Chili mischen und darüber tun.


