Omelette mit Rohschinken und Rucola
(ca. 10 Min)
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Zutaten für 4 Personen:
4 Eier
100 g Weichkäse (Philadelphia z. B.)
100 g Rohschinken
[bookmark: _GoBack]1 Bund Rucola
Salz
2 EL Olivenöl

Vorbereitung:
1. Die Eier mit einer Prise Salz und etwas Öl schlagen;
2. In einer großen Pfanne die Masse garen lassen und drehen bis es fest wird;
3. Wenn der „Kuchen“ abgekühlt ist mit Streichkäse streichen und 
4. Schinken und Rucola darauflegen;
5. Rollen und in Scheiben schneiden.
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